oportﬁ}nd

€ 1egocio con
mucha mlga

Relnventamos para ti el clasico
modelo de franquicia pata que
puedas tener tu propia panaderia
con una inversién minima.




Conoce Valero Grup:

generaciones de panaderos
™
)

En Valero o
tenemos muy claro:

nos gusta

|

Llevamos mas de 60-aiios
Raciendo, distribuyendo y.
vendiendolnuestros propios
productos de panaderia, bolleria
y pasteleria.

El respeto al oficio y a los
procesos tradicionales de
fabricacion estd siempre
presente: desde la panaderia
original que Pedro Valero abrié
en 1957 hasta hoy, donde
miembros de la 27, 3% y 42
generacion mantienen la
esencia del negocio familiar, sin
renunciar a abrir nuevos
mercados.

Asi nos hemos convertido en
una gran compafia que trabaja
con las principales cadenas de
distribucion alimentarias y
distribuye pan para todo el

VALERO ¥ GRUP ienitoris nacional




Actualmente, Valero Grup
tiene dos areas diferenciadas:

» Anlic Tradicional: donde nace el pan

La marca de Valero Grup especializada en la fabricacion y la
distribucion de pan precocido y productos congelados de
panaderia, bolleria y pasteleria.

& La magia sucede en nuestras instalaciones industriales:
7000 m2 en Sabadell y Terrassa donde elaboramos nuestras
Mt(C recetas, combinando la fabricacién tradicional con la
j / innovacién para conseguir el producto perfecto:
4

Harinas de alto Masas madre Largas
contenido en naturales fermentaciones y
proteina alta hidratacion

Valero Forn Tradicional

Ademas de dar servicio a grandes superficies y pequefos
comercios de alimentacion por toda Espafa, en Valero no
qgueremos perder el contacto con el consumidor final.

mejorar dia a dia, y nos conecta con nuestras raices de panaderia

de toda la vida.
<>

Contamos con una extensa red de tiendas propias donde,
OGLGRO ademads de des i
forn tradicional pacho de pan, ofrecemos una zona de
degustacion/cafeteria, al estilo de las granjas clasicas.

s Nos gusta el trato diario con el cliente: es [o que nos permite

Mas de 25 tiendas abiertas Presentes en 9 ciudades
al publico en Catalufa




Conviértete en panadero

Son ingredientes muy
sencillos que tienen
detras décadas de
experiencia y saber hacer
para mantener una
cultura del pan basada en
la excelencia.

Y ahora queremos
compartirla y dar a otros
apasionados por el pan
la oportunidad de
distribuir y vender
nuestro producto.




Valero es
para 1 sl...

- Tienes un comercio en el que ofreces
nuestros productos y no quieres dejar
pasar la oportunidad de tener tu propia
panaderia para seguir creciendo.

Eres una persona emprendedora en

busca de una idea de negocio para
autoempleo, rentable y con poca inversion.

levadura.




De cero a panadero:
te damos todo lo que necesitas
para tu negocio

No importa si no conoces el sector o si No tienes mMaquinaria:
te lo damos todo para que puedas despegar con tu panaderia.

+ Tu propia marca - Disefio del interior de tu tienda
Queremos que tu tienda lleve tu esencia. Puedes abrir una tienda de pan o, si tu local lo
Por eso tenemos dos marcas personalizables: permite, adadir un espacio para degustacion

en el que tus clientes disfruten tus productos
con un buen cafe.

LA'FLECA DEL Dicer
- Diseno del obrador N ‘ ‘
i marca Utiajos mecssation para due tu tionda

funcione como un reloj. .

EI— F o R N D E - Formacién desde cero
T A d Il | duct t
lw marca oropia tienda y a Usar los materiales para

hacer un pan delicioso a partir de nuestra base

precocida.
Nosotros nos ocupamos de tu imagen - Acceso a financiacién
corporativa y disefiamos la carteleria y el Te ayudamos a elaborar un plan de negocio
packaging para que tu marca sea visible en para facilitarte el acceso a la financiacion
todas partes. bancaria que necesites.

cQué aportas tu?

Ponemos toda nuestra experiencia, nuestro
conocimiento y nuestras herramientas a tu
servicio.

A cambio, tU aportas:

° Ellocal de tu panaderia
Del interior nos encargamaos Nosotros, pero
debes disponer de un local propio para tu tienda.

°*  Tu compromiso a un pedido minimo a Valero
El tamano de ese pedido dependera de la
inversion que hagamos en tu negocio.




por la franquicia

que no es una franquicia

El modelo de franquicia estd muy bien...
pero No para Nosotros. Por eso hemos creado
nuestro propio modelo; el modelo Valero.

¢En qué somos diferentes a una franquicia?

Canon de entrada

Franquicia Modelo Valero

El que fije la marca.

Un porcentaje de 0O€. Todo lo que ganes,
tus beneficios. para ti.

Trabajas bajo el Tu propia marca para
nombre de la siempre (aungque no
franquicia. renueves con Nosotros).




cQuieres ver por dentro?

Te hemos hablado de tu local, de tus habilidades, de tu maquinaria... pero, ¢y lo realmente
importante?

Escoge la marca que mas te guste y la adaptamos para que sea Unica y reconocible:

CA DEL LAFLECA-DEL







cComo va a ser tu producto?

Agui tienes una pequena muestra de lo que se cuece en nuestros hornos.

* Nuestros panes * Panes del dia
Rusticos, de vifia, integrales, especialidades Montserrat, aldeano, arraona... del rdstico mas
con semillas... Panes para todos los gustos. sofisticado a la barra tradicional de toda la vida,

Y todos con nuestro toque Unico Valero. pero siempre delicioso, jy fresco del dial!




;Qué ofreceras cada dia

atus clientes?

> Bolleria
Croissants, brioches, ensaimadas, hojaldres,
magdalenas... Desayunos y meriendas de todo
tipo en tus vitrinas. Un paraiso del dulce...y
también del salado.

Pasteleria

iHay dias que merecen algo extra! Trabajamos
en dulces tipicos de diadas tradicionales (coca
de Sant Joan, tortell de reis...) y preparamos
postres diferentes cada fin de semana, para
que puedas ofrecerlos a un precio competitivo.




Y ahora, metamonos (mas) en harina:
hablemos de numeros.

De ventas y de resultados. Asi es tu negocio en cifras.

INVERSION necesaria

DEGUST S/DEGUST
ADECUACION 22.000 € 29.000 €
LEGALIZACION 6.000 € 6.000 €
OBRA CIVIL 6.000 € 5.000 €
PINTURA 1.800 € 1.500 €
INSTALACION ELECTRICA 6.500 € 5.500 €
FONTANERIA 3.000 € 2.500 €
VENTILACION 1.500 € 1500 €
AIRE ACONDICIONADO 6.000 € 3.500 €
CERRAMIENTOS/PUERTAS 3.000 € 3.000 €
OTROS VARIOS 500 € 500 €
CONCEPTO 22.000 € 15.300 €
MOBILIARIO 15.000 € 9.000 €
ELEMENTOS DE COMUNICACION 3.000 € 3.000 €
TPV 1500 € 1500 €
STOCK INICIAL 2.500 € 1.800 €
MAQUINARIA 32.000 € 23.500 €
CAMARA CONGELACION 12.000 € 12.000 €
MAQUINARIA 10.000 € 10.000 €
MAQUINARIA DE DEGUSTACION 7.000 € 0€
UTILLAJES 3.000 € 1500 €
TOTAL (1.V.A noincluido) 88.300 € 67.800 €

La inversién puede ser inferior o algo superior a este importe, dependerad en gran medida de la
superficie y distribuciéon del local.




RESULTADOS

A continuacidén proyectamos una cuenta de resultados tipo:

DEGUST S/DEGUST
TOTAL % TOTAL %

VENTAS 280.509 229.815

COMPRAS 116.517 41,5% 103.242 44,9%
EMBALAJES 5.330 1.9% 4366 1,.9%
MARGEN BRUTO 158.663 56,6% 122.206 53,2%
ALQUILER 14.400 5,1% 10.800 47%
SUMINISTROS 9.600 3,4% 7.200 3,1%
SEGUROS 600 0,2% 600 0,3%
MANTENIMIENTO 1.800 0,6% 1.200 0,5%
TRIBUTOS 600 0,2% 600 0,3%
VARIOS 1.440 0,5% 720 0,3%
PERSONAL 89.597 31,9% 68.769 29,9%
GASTOS EXPLOTACION 118.037 42,1% 89.889 39,1%
EBITDA 40.626 14,5% 32.317 14,1%
AMORTITZACIONES 8.900 3,2% 6.780 3,0%
BENEFICIO 31.726 1n,3% 25.537 n,1%

*Los costes de estructura suponen un 34% respecto a las ventas en el modelo SIN degustacion y un
38% respecto a las ventas en el modelo CON degustacion.

Estos resultados pueden tomarse como orientativos y estan basados en la experiencia de VALERO
en base a su actividad. Una vez seleccionado el local y definido el modelo de negocio VALERO
realizard un estudio econémico para orientar al futuro colaborador.
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, en pocas palabras

Lo que le llevas

Diseflo de marca y branding
Disefo de tu tienda

Disefo del obrador
Formacion desde cero

Plan de empresa




Lo que aportas Lo que nos hace diferentes

Sin canon de entrada
Sin royalties

Tienes tu propia marca (para siempre)

[Welerz]
Pedido minimo




cEres nuestro proximo panadero
Valero?

iSal de dudas y averigualo!

Pidenos mas informacion llamando al 932 225 552.
O escribenos a info@valerogrup.com.




